Программные вопросы по технологии 7 класс
Учебник  «Технология» 7 класс / Казакевич В. М., Пичугина Г. В., Семёнова Г. Ю. и др./под ред. Казакевича В. М. — М. : «Издательство Просвещение», 2020;
http://www.eduportal44.ru/sharya_r/12/SiteAssets/SitePages/РМО%20учителей%20ИЗО%20и%20технологии/Казакевич_Учебник_Технология_7_2019.pdf 
	№
	Тема
	Основные изучаемые вопросы темы

	1. 
	Создание новых идей при помощи метода фокальных объектов. Техническая документация в проекте. Конструкторская документация. Технологическая документация в проекте
	Логика построения и особенности разработки отдельных видов проектов: технологический проект, бизнес-проект (бизнес-план), инженерный проект, дизайн-проект, исследовательский проект, социальный проект. Способы представления технической и технологической информации. Технологическая карта. Анализ и синтез как средства решения задачи. Техника проведения морфологического анализа

	2. 
	Современные средства ручного труда. Средства труда современного производства. Агрегаты и производственные линии
	Автоматизация производства. Производственные технологии автоматизированного производства. Автоматизированное производство на предприятиях нашего региона. Функции специалистов, занятых на производстве. Предприятия региона проживания обучающихся, работающие на основе современных производственных технологий. Автоматизированные производства региона проживания обучающихся, новые функции рабочих профессий в условиях высокотехнологичных автоматизированных производств и новые требования к кадрам

	3. 
	Культура производства. Технологическая культура производства. Культура труда
	Цикл жизни технологии. Составление технологической карты известного технологического процесса. Апробация путей оптимизации технологического процесса

	4. 
	Двигатели. Воздушные двигатели. Гидравлические двигатели. Паровые двигатели. Тепловые машины внутреннего сгорания. Реактивные и ракетные двигатели. Электрические двигатели
	Конструкции. Основные характеристики конструкций. Простые механизмы как часть технологических систем. Построение модели механизма, состоящего из 4–5 простых механизмов, по кинематической схеме

	5. 
	Производство металлов. Производство древесных материалов. Производство синтетических материалов и пластмасс. Особенности производства искусственных волокон в текстильном производстве. Свойства искусственных волокон. Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием. Производственные технологии пластического формования материалов. Физико-химические и термические технологии обработки материалов
	Материальные технологии. Технологии получения материалов. Разработка и изготовление материального продукта. Разработка вспомогательной технологии. Разработка / оптимизация и введение технологии на примере организации действий и взаимодействия в быту. Обобщение опыта получения продуктов различными субъектами, анализ потребительских свойств этих продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства. Оптимизация и регламентация технологических режимов производства данного продукта. Пилотное применение технологии на основе разработанных регламентов. Обзор ведущих технологий, применяющихся на предприятиях региона, рабочих мест и их функций. Производство материалов на предприятиях региона проживания обучающихся

	6. 
	Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления изделий из теста. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления. Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы. Нерыбные пищевые продукты моря. Рыбные консервы и пресервы
	Современные промышленные технологии получения продуктов питания. Хранение продовольственных и непродовольственных продуктов. Способы обработки продуктов питания и потребительские качества пищи. Разработка и изготовление материального продукта

	7. 
	Энергия магнитного поля. Энергия электрического тока. Энергия электромагнитного поля
	Производство, преобразование, распределение, накопление и передача энергии как технология. Использование энергии: механической, электрической, тепловой, гидравлической. Машины для преобразования энергии. Устройства для накопления энергии. Устройства для передачи энергии. Потеря энергии. Последствия потери энергии для экономики и экологии. Пути сокращения потерь энергии. Энергетическое обеспечение нашего дома. Электроприборы. Бытовая техника и её развитие. Освещение и освещённость, нормы освещённости в зависимости от назначения помещения. Отопление и тепловые потери. Энергосбережение в быту. Электробезопасность в быту и экология жилища. Электрическая схема. Разработка проекта освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки. Обоснование проектного решения по основаниям соответствия запросу и требованиям к освещённости и экономичности. Проект оптимизации энергозатрат

	8. 
	Источники и каналы получения информации. Метод наблюдения в получении новой информации. Технические средства проведения наблюдений. Опыты или эксперименты для получения новой информации
	Информационные технологии. Современные информационные технологии. Электроника (фотоника). Квантовые компьютеры. Развитие многофункциональных ИТ-инструментов. Способы представления технической и технологической информации. Изготовление информационного продукта по заданному алгоритму

	9. 
	Грибы. Их значение в природе и жизни человека. Характеристика искусственно выращиваемых съедобных грибов. Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов. Технологии ухода за грибницами и получение урожая шампиньонов и вёшенок. Безопасные технологии сбора и заготовки грибов
	Технологии сельского хозяйства. Автоматизация производства. Производство продуктов питания на предприятиях региона проживания обучающихся

	10. 
	Корма для животных. Состав кормов и их питательность. Составление рационов кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздача их животным
	Технологии сельского хозяйства. Современные промышленные технологии получения продуктов питания. Производство продуктов питания на предприятиях региона проживания обучающихся

	11. 
	Социальные технологии. Социальные сети как технология. Технологии сферы услуг. Способы выявления потребностей. Методы принятия решения. Анализ альтернативных ресурсов. Составление программы изучения потребностей
	Назначение социологических исследований. Технология опроса: анкетирование. Технология опроса: интервью


Программные вопросы по технологии 8 класс

Учебник: «Технология.» 8 класс: учеб. для общеобразовательных организаций /(В.М. Казакевич и др.) ; под ред . В.М. Казакевича. – Просвещение 2018 г.
https://izo-tehnologiya.ru/wp-content/uploads/2021/08/tehnologiya.-uchebnik-8-9-klass-kazakevich-v.m.-2019.pdf 
	№
	Тема
	Основные изучаемые вопросы темы

	1.
	Методы и средства творческой и проектной деятельности
	Методы дизайнерской деятельности. Метод мозгового штурма при создании инноваций. 

	2.
	Производство
	Продукт труда. Стандарты производства продуктов труда.

Эталоны контроля качества продуктов труда. Измерительные приборы и контроль стандартизированных характеристик продуктов труда. 

	3.
	Технология
	Классификация технологий. Технологии материального производства.

Технологии сельскохозяйственного производства и земледелия.

Классификация информационных технологий. 

	4.
	Техника
	Органы управления технологическими машинами. Системы управления.

Автоматическое управление устройствами и машинами.

Основные элементы автоматики. Автоматизация производства. 



	5.
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования конструкционных материалов
	Плавление материалов и отливка изделий. Пайка металлов. Сварка металлов.

Закалка материалов. Электроискровая обработка материалов.

Электрохимическая обработка металлов. Ультразвуковая обработка материалов.

Лучевые методы обработки материалов. Особенности технологий обработки жидкостей и газов.

	6.
	Технологии обработки пищевых продуктов
	Мясо птицы.

Мясо животных.

Технологии тепловой обработки мяса и субпродуктов.

Рациональное питание современного человека. 

	7.
	Технологии получения, преобразования и использования энергии
	Выделение энергии при химических реакциях.

Химическая обработка материалов и получение новых веществ.

Химическая обработка материалов и получение новых веществ. 

	8.
	Технологии получения, обработки и использования информации
	Материальные формы представления информации для хранения.

Средства записи информации.

Современные технологии записи и хранения информации. 

	9.
	Технологии растениеводства
	Микроорганизмы, их строение и значение для человека.

Бактерии и вирусы в биотехнологиях.

Культивирование одноклеточных зеленых водорослей.

Использование одноклеточных грибов в биотехнологиях. 

	10.
	Технологии животноводства
	Получении продукции животноводства

Разведение животных, их породы и продуктивность.

Разведение животных, их породы и продуктивность. 

	11.
	Социальные технологии
	Основные категории рыночной экономики.

Что такое рынок. Маркетинг как технология управления рынком.

Методы стимулирования рынка. Методы исследования рынка. 


